FERREIRO Albariio DO FERREIRO10

Ficha de CATA

Blanco:
Evolucion: 2011- 2013
Gastronomia: Mariscos crudos (ostras), pescados

(merluza).

Albarifio:

Amarillo pajizo con reflejos dorados. Aroma
complejo, con profundidad,; marcados rasgos
minerales (silice) y de fruta madura (manzana),
tonos de bosque humedo (hojarasca, boj).
Espléndido equilibrio en la boca, tiene cuerpo
ALBARINO y estructura pero es sumamente fresco, muy

DO FERREIRO
suave (sedoso) y potente en sabores seco y con

RIAS BAIXAS - . .
drmmiin i s una magnifica acidez, amplio y personal en

aromas de boca y muy largo, con elegante
cardcter varietal en la via retronasal y en el

posgusto.

Consumo: 8.
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